PREISE IN EURO. INKLUSIVE JEWEILS GULTIGER MWST.

CHEF'S CHOICE MENU

Gedeck. Hausbror. Olivendl. Aufstrich. 5,8
PINSEN 3209
Chorizo. Paprika-Créme Fraiche.

Fior di Latte. Jungzwicbel. 15,0
Roastbeef. Feigen. Fior di Latte.

Honig-Senf-Créme Fraiche. 18,0
Pulled Chicken. Ajvar. Schafkiisc.

Roter Zwicbel. Srirachamayo. 15,0
Schinken. Tomatensauce. Fior di Latte.

Sardellen. Artischocken. Oliven. 15,0
Thunfisch. Skyr. Fior di Lattc.

Roter Zwicbel. Sardellen. 17,0
Gorgonzola. Fior di Latte. Tomatensauce.

Camembert. Parmesan. 15,0
Burratacreme. Tomatensauce. Fior di Latte.

Getrocknete Tomaten. Basilikumpesto. 15,0
Zitroncnhummus. Grillgemiise. Veganer Schafkise.

Schwarze Knoblauchmayo. z¢pzz 15,0
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Beziiglich Allergeninformationen fragen Sie bitte unsere Servicemitarbeiter

S

5-Gang-Menii 78,0
Weinbegleitung 35,0
VORSPEISEN

Beef Tatar vom Weiderind.

Fidottercreme. Senfkaviar. Toast. 19,8
Melanzani. Nussbutter-Dashi.

Tomate. Pfirsich. 15,8
Tataki vom Thunfisch. Gurken-Kimchi.

Kohlrabi. Wasabi. 16,9
Rinderkraftsuppe. Ochsenschwanz-Tortelloni.

Wurzelwerk. Liebstickl. 8.5
Rucolasalat. Schmortomaten. Parmesan. 9.8
Mit 3 Stk. Rottenmanner Alpengarnelen. 21,5
HAUPTSPEISEN

Gegrillees Filet vom weilen Waller.

Kiferbohnencreme. Kerndl. Steirer Kren-Beurre Blanc. 28,5
Rottenmanner Alpengarnelen.

Gnocchi. Frische Erbsen. Schmortomaten. 29,6
. Triiffel Schwein®. Dry Aged Karree.

Pilze. Triiffel-Chimichurri. Buchweizen. 32,6
Rosa Rostbraten von der Fleischerei Prenner.
Zwicbelgewichse. Erdipfelviclfalt. 35,4
[Homemade Ravioli. Spinat-Ricotta.

Parmesanschaum. Pinienkerne. Braune Butter. 23,8
DESSERT | KASE

Weide Schokolade. Kokos. Passionsfrucht. Mandeln. 9.8
Erdbeeren. Pistazien. Holunder. Rose. 9.8
Sorbetvariation. 8.0
Kleine Kisevariation. Tomatenchutney. 8.8




