PREISE IN EURO. INKLUSIVE JEWEILS GULTIGER MWST.

CHEF'S CHOICE MENU

Gedeck. Hausbror. Olivendl. Aufstrich. 5,8
PINSEN 3209
Chorizo. Paprika-Créme Fraiche.

Fior die Latte. Jungzwicbel. 15,0
Roastbeef. Feigen. Fior dic Latte.

Honig-Senf-Créme Fraiche. 18,0
Pulled Chicken. Ajvar. Schafkiisc.

Roter Zwicbel. Srirachamayo. 15,0
Schinken. Tomatensauce. Fior die Latte.

Sardellen. Artischocken. Oliven. 15,0
Thunfisch. Skyr. Fior di¢ Latte.

Roter Zwicbel. Sardellen. 17,0
Gorgonzola. Fior die Latte. Tomatensauce.

Camembert. Parmesan. 15,0
Burratacreme. Tomatensauce. Fior di Latte.

Getrocknete Tomaten. Birlauchpesto. 15,0
Spargel. Tomatensauce. Veganer Schafkiise.

Birlauchmayo. s¢gun 18,0

5-Gang-Menii

Weinbegleitung

78,

35,

VORSPEISEN

Beef Tatar vom Weiderind.
Birlauchmayo. Senfkaviar. Toast.

Karfiol. Schwarzer Knoblauch.
Haselnuss.

Lachsforelle. Buttermilch.
Spargel. Schnittlauch.

Rinderkraftsuppe.
Birlauchtascherl.

Rucolasalat. Schmortomaten.

18,

14,

16,

h/

lic
pikallr/

natur

Beziiglich Allergeninformationen fragen Sie bitte unsere Servicemitarbeiter

S

Parmesan. 9,
HAUPTSPEISEN

Alpenlachsfilet. Gnocchi. Erbsen.

Rhabarber-Beurre Blanc. 33,
Pulpo. Safran-Risotto.

Chorizo. Vogelmire. 32,
Maishuhnbrust. Tramezzini.

Birlauch. 2erlei Karotte. 26,
Rosa Kalbstafelspitz.

Griiner Spargel. Kartoffel-Mousscline. 34,
Homemade Ravioli. Birlauch-Ricotta.

Parmesanschaum. Pinienkerne. Braune Butter. 23,
DESSERT | KASE

Zartbitterschokolade. Erdbeere. Malzerumble. 9,
Topfenknidel. Rhabarberragout. Mascarpone. 9,
Sorbetvariation. 8.
Kleine Kisevariation. Tomatenchutney. 8.




